Radicchio-Fenchel-Salat mit Parmesan

Zutaten (fir 4 Personen):
- 1 Radicchio

- 1 Knolle Fenchel

- 3 Walniisse

- 40 g Parmesan

- 3 EL Walnussol

- 2 EL dunkler Balsamico

- Salz

- aus der Mihle: Pfeffer

Radicchio halbieren, den Strunk herausschneiden. Die Blatter in ein grofles Sieb geben, unter flieRendem Wasser waschen
und trocken schleudern. Anschliefend in mundgerechte Stiicke teilen und in eine Schiissel geben. Fenchel waschen, frisches
Fenchelgriin - wenn vorhanden - abschneiden und beiseite legen. Fenchel halbieren, den Strunk keilférmig herausschneiden,
die Fenchelteile in hauchdiinne Scheiben hobeln und in die Schiissel geben.

Walniisse knacken, Walnusshalften hacken. Fenchelgriin klein schneiden, Parmesan reiben. Fiir die Vinaigrette Walnussol,
Balsamico, Salz und Pfeffer in einer kleinen Schiissel verriihren. Die Marinade sowie die Halfte der gehackten Niisse und des
Parmesan zum Salat geben und gut vermischen. Auf Tellern anrichten und mit restlichem Parmesan und Walniissen bestreut
servieren.
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